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PARK HYATT ZURICH™

RAUMAUFTEILUNG

GROUND LEVEL MEZZANINE LEVEL

SHANGHAI

BALLROOM | BALLROOM Il

PN

B |
E VESTIBULE BALLROOM PRE-FUNCTION
RAUM GROSSE RAUMMASSE  BANKETT THEATER SEMINAR U-FORM COCKTAIL
ERDGESCHOSS ™ . B u PER;ONE PER;ONE PERSONEN PERSONEN  PERSONEN
Ballsaal Foyer 134.2 258 52 54 120
Escherwiese Ballsaal 391.7 29.6 13.3 5.4 220 360 180 400
Escherwiese Ballsaal I 134.1 10.1 133 5.4 80 120 84 36 120
Escherwiese Ballsaal IT 128.5 9.7 133 5.4 70 120 84 36 120
Escherwiese Ballsaal IIT 127.7 9.6 133 5.4 70 120 84 36 120
Escherwises Ballsaal T + II 262.2 19.8 13.3 5.4 150 250 168 200
Escherwiese Ballsaal IT + IIT 255.2 193 133 54 150 250 135 66 200
MEZZANINE EBENE
Foyer 113.5 11.1 33 3.7 60
Chicago & Shanghai 96.5 143 6.8 3.4 50 80 57 30 80
Shanghai 60.2 89 6.8 3.4 30 50 36 18 45
Chicago 35.7 54 68 3.4 10 21 18 25
Paris 39.6 50 8.0 3.4 20 30 24 18 30
Sydney 66.8 92 73 3.4 30 50 36 18 45
Boardroom 35.3 6.6 54 34 Fixe Blocktafel fiir 10 Personen
EVENTS

Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

RAUMMIETEN
MIETE IN CHF GANZTAGS — max 12 STD HALBTAGS — max 6 STD*
ERDGESCHOSS
Escherwiese Ballsaal ab 7500 n/a
Escherwiese Ballsaal 1 ab 3500 n/a
Escherwiese Ballsaal 11 ab 3500 n/a
Escherwiese Ballsaal 111 ab 3500 n/a
Escherwiese Ballsaal I+1I oder
Escherwiese Ballsaal II+111 ab 5000 n/a
MEZZANINE EBENE
Foyer ab 1200 ab 900
Chicago & Shanghai ab 1800 ab 1300
Shanghai ab 1300 ab 1000
Chicago ab 950 ab 650
Paris ab 950 ab 650
Sydney ab 1300 ab 1000
Boardroom ab 1000 ab 650

In der Raummiete ist die folgende Ausstattung inbegriffen:
Mineralwasser, Bonbons, Leinwand, 1 Flip Chart, Schreibmaterial mit Block und Stift.
* Bitte beachten Sie, dass die Halbtagsraummiete entweder bis 13:00 Uhr oder ab 14:00 Uhr gilt.

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

PARK HYATT TAGUNGSPAUSCHALE

Bereitstellung des Veranstaltungsraumes entsprechend der Personenanzahl

Ein professioneller Eventservice Mitarbeiter speziell fiir [hren Anlass am Veranstaltungstag
Eventtechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart, Presenter)

Digitale Ausschilderung Threr Veranstaltung auf Wunsch mit Logo

Wireless Internet- Zugang fiir alle Tagungsgiste

Park Hyatt Ziirich Blécke & Stifte sowie Minzbonbons

Unlimitiertes Mineralwasser (im Tagungsraum und zu allen Pausen)

Vormittagskaffeepause mit Kaffee- und Teespezialititen, saisonal frisch gepressten Siften,
hausgemachten Croissants und frisch geschnittenen Friichten

Ein auf die Jahreszeit abgestimmtes reichhaltiges 3-Gang Mittagsbuffet mit einer grossen
Auswahl an Vor- und Hauptspeisen (vegetarisch/ Fisch/  Fleisch) sowie einer
Dessertvariation

Unlimitierte Soft- und Heissgetrinke zum Mittagessen

Nachmittagskaffeepause mit Kaffee- und Teespezialititen, saisonal frisch gepressten Siften
mit hausgemachten Keksen

CHEF 175.00 pro Person
CHF 135.00 pro Person (Halbtags mit nur einer Kaffeepause)

Die Preise verstehen sich pro Person, inklusive Service und der gesetzlichen
Mehrwertsteuer.
Die Mindestpersonenanzahl beliuft sich auf 15 Giste.

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Gerne stellen wir Thnen weitere Hilfsmittel zu folgenden Konditionen zur Verfligung:

TECHNIK

Leinwand

LCD Projektor

LCD Projektor

Laptop ab

Prasenter

Laserpointer
Zusitzlicher Laserpointer

Telefon
Polycom Telefon
Internet

Flipchart
Zusitzlicher Flipchart

Rednerpult

Rednerpult mit Mikrofon
Schwanenhalsmikrofon
Hand Mikrofon

Head Set Mikrofon

Techniker (von extern)

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018

kostenlos

CHE 75 /7 100 pro Std
CHEF 450 / 650 pro Tag
CHEF 250 pro Tag

CHEF 50 pro Tag
kostenlos

CHEF 35 pro Tag

kostenlos
CHEF 450 pro Tag
kostenlos

kostenlos
CHEF 35 pro Tag

CHEF 250 pro Tag
CHEF 350 pro Tag
CHEF 180 pro Tag
CHF 180 pro Tag
CHEF 180 pro Tag

auf Anfrage

TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020

WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

TANZFLACHE
Tanzfliche
(30 Elemente), 1.00 m x 1.00 cm

BUHNE
Biihnenelemente (12 insgesamt)
1.22 m x 2.43 m inkl. Treppe

HUSSEN
Stuhlhussen
Stehtischhussen

LOUNGEMOBEL

Le Corbusier Sofa

(3 insgesamt)

Le Corbusier Sessel

(6 insgesamt)

Cocktailtische

Lange rechteckige Cocktailtische (10 insgesamt)

DEKORATION
Blumentischarrangements ab
Blumendekoration Cocktailtische ab
Blumendekoration Registrationstisch ab
Bodenvasen ab

Kerzenstinder

MENUKARTEN
Pro Person

PLATZKARTEN
Pro Person

OUTSIDE CATERING

Fiir kleinere Caterings in Thren Riumlichkeiten stehen wir Thnen gerne zur Verfiigung.

EVENTS

Januar / Februar / Mirz 2018

CHF 20 pro Element

CHF 25 pro Element

CHF 12 pro Stiick
CHEF 20 pro Stiick

CHF 500 pro Stiick

CHEF 250 pro Stiick
kostenfrei
CHEF 100 pro Stiick

CHEF 100 pro Tisch
CHF 30 pro Tisch
CHEF 80 pro Tisch
CHF 200 pro Stiick
CHEF 50 pro Stiick

kostenlos

CHEF 1 pro Karte

TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020

WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

FRUHSTUCK

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

FRUHSTUCK

ZURICH FRUHSTUCK

Kaffee oder Tee, frisch gepresster Orangensaft

Verschiedenes Gebick, Croissants und Plunder

Butter, Konfitiire, Marmelade und Honig

Schweizer Kise, Trockenfleisch, Wiirste und Aufschnitt
Geriducherter Lachs

Birchermiisli und verschiedene Cerealien mit Milch
Trockenfriichte und Friichtekompotts

Auswahl an Joghurt und frisch geschnittenen Friichten der Saison

CHF 39 pro Person

VOLLWERTFRUHSTUCK

Auswahl von drei frisch gepressten Frucht- und Gemdiisesiften

Frisch geschnittene Friichte der Saison

Vollkornbrot, Brotchen und Croissants

Butter, Konfitiire, Marmelade und Honig

Verschiedene Cerealien mit getrockneten und kandierten Friichten und Milch
Birchermusli und Hittenkise, Auswahl an Joghurt

Geriucherter Schottischer Kinglas und Forelle

CHF 42 pro Person

BAUERNFRUHSTUCK

Kaffee oder Tee, frisch gepresster Orangensaft

Verschiedenes Gebick, Croissants und Plunder

Butter, Konfitiire, Marmelade und Honig

Schweizer Kise, Trockenfleisch, Wiirste und Aufschnitt
Geraucherter Lachs

Birchermiisli und verschiedene Cerealien mit Milch
Trockenfriichte und Friichtekompotts

Auswahl an Joghurt und frisch geschnittenen Friichten der Saison

Individuell serviert
Zwei Eier nach Wahl, Speck und Cipollata, gegrillte Tomate und Champignons

CHF 47 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

LAZY SUSAN FRUHSTUCK I

Kaffee oder Tee, frisch gepresster Orangensaft, Joghurt Smoothie
Verschiedenes Gebick, Brotchen, Vollkorncroissants, Croissants und Plunder
Butter, Konfitiire, Marmelade und Honig

Birchermiisli, verschiedene Cornflakes und Miislis, getrocknete Frichte
Auswahl an Joghurt und frisch geschnittenen Friichten der Saison
Geriucherter Lachs

CHF 35 pro Person

LAZY SUSAN FRUHSTUCK II

Kaftee oder Tee, frisch gepresster Orangensaft

Verschiedenes Gebick, Brotchen, Croissants und Plunder
Butter, Konfitiire, Marmelade und Honig

Birchermiisli und Cerealien

Auswahl an Joghurt und frisch geschnittenen Friichten der Saison
Geriucherter Lachs

Schweizer Kise und Aufschnitt Platte

CHF 39 pro Person

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.
Dieses Angebot ist flir Gruppen ab 10 Personen buchbar.

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™
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EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
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PARK HYATT ZURICH™

PAUSEN

KOKOSNUSS-ANANAS PAUSE

Kaffee und Tee

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Kokosnussfinancier mit Ananascoulis
Ananasbeignet mit Kokosnussdip
Kokosnussmacarons
Kokosnuss-Vanilleshake
Schokoladen-Ananasspiesse

CHEF 22 pro Person

“SCONES AND COOKIES” PAUSE

Kaffee und Tee, frisch gepresster Orangensaft
Mineralwasser mit und ohne Kohlensiure
Blueberry Scones

Pecannuss-Cranberry Scones
Vanille-Mandarinen-Cookie Trifle
Chocolate Chip Cookies
Peanutbuttercookies

CHEF 22 pro Person

KAFFEEPAUSE

Kaffee und Tee
Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Frisch gepresster Orangensatt

CHEF 15 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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PARK HYATT ZURICH™

PAUSEN

BANANEN-BAUMNUSS PAUSE

Kaffee und Tee

Mineralwasser mit und ohne Kohlensiure
Bananenstrudel

Baumnusstarte

Schokoladen-Bananenchips
Bananen-Baumnuss Miisliriegel

Bananendrink mit karamellisierten Baumniissen

CHEF 22 pro Person

TOBLERONE PAUSE

Kaffee und Tee

Tobleronetartes

Tobleronebrownies
Tobleronepralinen
Tobleroneknusperwatteln

Warmer Tobleroneschokoladendrink

CHEF 22 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

ZUSATZLICH Pro Stiick in CHF

I 11
Auswahl von frisch gebackenen Croissants 2.50 3.50
Auswahl von Plundergebick 3.50 5.00
Verschiedene Croissants und Plundergebick 3.50 5.00
Frisch geschnittene saisonale Friichte 6.00 9.00
Schokoladen- und Blaubeermuffins 3.50 5.00
Hausgemachte Pralinen 5.00 8.00
Auswahl von Keksen 2.50 3.50
Auswahl hausgemachter Macarons 3.50 5.00
Zwei verschiedene Sandwiches
Pro Person 8.00 12.00
Frisch gepresster saisonaler Saft 3.00 9.00
I) Pro Stiick in CHF in Verbindung mit einer unserer Pausen
IT) Pro Stiick in CHF ohne eine Pause

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

Dieses Angebot ist fiir Gruppen ab 10 Personen buchbar.

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

EVENTS
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PARK HYATT ZURICH™

MITTAGSMENUS

Biindner Gerstensuppe mit Kriuterrahm
Kalbshaxenragoat, Triiffelpolenta, Ofenpilze mit Riiebli

Passionsfruchttarte mit Kokos-Marshmellow und Granatapfel

CHEF 65 pro Person

‘Wintersalat mit fermentierten Randen, gerducherter Entenbrust,
Haselnuss und Sherry Dressing

Gebratener Saibling* mit Rahmwirz, Gnocchi und schwarzer Karotte

Griintee Panna Cotta mit Mangosorbet und Litchi

CHEF 65 pro Person

Pastinakencrémesuppe mit Urwald Heu
Schweins Rib Eye vom Holzkohlegrill, Kriuterrisotto und Speckbohnen
Key Lime Parfait mit Papaya und Mandelkrokant

CHEF 65 pro Person

Paprika-Spinatquiche mit Ruffec Ziegenkise und Quitten-Zwiebelrelish
Brust und Keule von der Ente, Apfel-R otkabis und Semmelknodel
Gebackener Zimtapfel mit Vanillesauce und Holunderbeeren

CHEF 70 pro Person

Niisslisalat mit Ei, Speck und Crotitons
Kalbsgeschnetzeltes mit R dsti
Haselnuss-Himbeerschnitte ,,Linzer Art™ mit Pistazienglacé

CHEF 75 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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PARK HYATT ZURICH™

MITTAGSMENUS

Warm gerducherte Lachsforelle*, Apfel-Mangochutney, Meerrettich, Kriutersalat
Rindsfilet vom Holzkohlegrill, Wasabiptiree, Gemiise-Friihlingsrolle, Shiitake Pilze
Bittermandelmousse im Biskuitmantel, Portweinbirne und Vanilleglacé

CHEF 80 pro Person

Gebratene Wachtelbrust mit Randenrisotto und Gewtirz Jus
Gegrilltes Bisonfilet mit buntem Wurzelgemiise und Kartoffel-Kiirbisgnocchi
Moelleux au chocolat mit Tonkabohnenglace und karamellisierter Banane

CHEF 90 pro Person

SORBET
Cassissorbet mit Champagner
CHEF 10 pro Person
Mandarinensorbet mit Martinazzi
CHEF 10 pro Person
Zitronensorbet mit Wodka

CHEF 12 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



FLEISCH DEKLARATION

Rind
Kalb
Schwein

Ente

PARK HYATT ZURICH™

MITTAGSMENUS

CH / CAN*
CH
CH
FR

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

= Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiihen nur Fische und Meeresfriichte
aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, missen die Menus mindestens eine
Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von CHF 10.- pro Person, fiir

die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

EVENTS

Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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EVENTS
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PARK HYATT ZURICH™

ABENDMENUS

Zander* im Speckmantel, Sauce Choron, Kriutersalat, Randen

Bratapfel-Sellerieschaumsuppe mit gebackenem Friichtebrot

Heritage Angus Rindsfilet vom Holzkohlegrill mit Wasabi-Kartoftfelpiiree,
Friihlingsrolle und Shiitake Pilzen

Key Lime Pie mit Granatapfel und Ananassorbet
3 Gang CHF 90 pro Person

4 Gang CHF 100 pro Person

Spinat-Frischkiserolle mit Crevette, Bagle Chip, Safranmayonnaise, Shizo und
Portulak

Ochsenschwanzconsommé mit Ravioli

Gebratenes Lammbkarree, gerducherte Paprikapolenta, Rosenkohl,
Perlzwiebeln und Kriutersaitling

Espressomousse mit Haselnussmakronen und eingelegten Brombeeren
3 Gang CHF 95 pro Person

4 Gang CHF 110 pro Person

Gebeizte Lachsforelle* mit Goji-Mangochutney und Tamarinde
Gebratene Entenstopfleber mit Apfel-Zwiebelrelish und Rotwein
Bisonfilet mit Kriuterrisotto, Speckbohnen und Rotweinjus
Kokoskiichlein mit Passionsfrucht und Vanilleglacé

3 Gang CHF 100 pro Person

4 Gang CHF 120 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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PARK HYATT ZURICH™

ABENDMENUS

Duett von der Ente, Terrine und Rilette, Brioche, Rostzwiebeln,
schwarze Niisse, Apfel, Preiselbeere

Gebratener Steinbutt, Randenrisotto, Apfel-Meerrettichschaum
Kriuter-mariniertes Kalbsfilet, Gorgonzola Polenta, Wurzelgemiise, Cassis Jus
Lebkuchenpudding mit Kirschragotit und Sauerrahmglacé

3 Gang CHF 110 pro Person

4 Gang CHF 130 pro Person

Cassissorbet mit Champagner
CHEF 10 pro Person
Mandarinensorbet mit Martinazzi
CHEF 10 pro Person
Zitronensorbet mit Vodka

CHEF 12 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

ABENDMENUS

* FAO Zone (Fangzonen)

Zander Zucht CH

Lachsforelle Zucht CH

FLEISCH DEKLARATION

Rind CH / CAN¥*
Kalb CH
Ente FR
Bison CH / CAN¥*
Schwein CH
Wachtel FR

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

- Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiihen nur Fische und
Meeresfriichte aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, miissen die Menus
mindestens eine Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von
CHF 10.- pro Person, fiir die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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SANDWICH LUNCH
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PARK HYATT ZURICH™

SANDWICH LUNCH

(ab 10 bis maximal 50 Personen)

SANDWICH LUNCH

I Rucolasalat mit Feta, Oliven, Paprika und Crottons

Wrapes und Ciabatta mit:

Kriuter-marinierter Schweinerticken mit Tamarillo-Ananaschutney
Brie Suisse mit Feige

Siisskartoftel mit Feta und Granatapfel

Rauchlachs mit Chicoreé, Birne und Kartoffel

Frisch geschnittene saisonale Friichte

CHEF 30 pro Person

II Gemischte Blattsalate mit Chicoreé, Orangenfilets, Fenchel und Granatapfel

Baguettes mit:

Roastbeef und Remoulade

Grillgemiise und Pesto

Graved Lachs und Senf-Dillsauce
Limmattaler Rohschinken und Cornichons

Frisch geschnittene saisonale Friichte
Quark-Apfelkiichlein

CHEF 35 pro Person

111 Niisslisalat mit Speck, Ei und Crotitons
Biindner Gerstensuppe

Baguettes und Wraps mit:

Baharat-gewiirztes Rindfleisch, Mini Lattich, Tomate, Koriander, Joghurtdip
Gebratene Crevetten, Lauchsalat mit Mango und Sesam

Pulled Zander*, rote Bete, Dillschmand

Curry Gemiise, Rostzwiebeln und Tofu

Frisch geschnittene saisonale Friichte
Passionsfruchttartletts mit Granatapfel
Pistazien Financier

CHEF 45 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

SANDWICH LUNCH

* FAO Zone (Fangzonen)
Zander aus Schweizer Gewissern

FLEISCH DEKLARATION

Schwein CH

Kalb CH

Poulet FR / CH
Rind CH / CAN*

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiithen nur Fische und Meeresfriichte
aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, missen die Menus mindestens eine
Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von CHF 10.- pro
Person, flir die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

\ )|
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PARK HYATT ZURICH™

MITTAGSBUFEET
(ab 20 Personen)

Kreieren Sie aus folgenden Komponenten Thr eigenes Buffet:

4 Vorspeisen, 2 Hauptginge, 3 Desserts

CHEF 55 pro Person

Vorspeisen

Gemischte Blattsalate mit Chicoreé, Orangentilets, Fenchel und Granatapfel
Kriuter-marinierter Schweinriicken, Shiitake Pilzsalat, Frithlingslauch, Peperoncini
Gebratene Crevetten auf Lauchsalat mit Mango und Sesam

Gerstensalat mit Kiirbis, Apfel, Pinienkernen und Fenchel

Rucolasalat mit Feta, Oliven, Paprika und Crottons

Baharat-gewiirztes Rindfleisch, Mini Lattich, Tomate, Koriander, Joghurtdip
Rauchlachssalat mit Chicoreé, Bime, Kartoffel und Orange
Spinat-Paprikaquiche mit Ziegenkise

Gebratene Pouletbrust mit Khaki-Ananaschutney und Kochbanane

Pulled Zander* mit roter Bete und Dillschmand

Orzo Pasta Salat mit mediterranem Gemiise und Mozzarella

Hauptginge

Geschmorte Rindsschulter mit Rotkohl und Kriuterpiiree
Gebratenes Saiblingsfilet* mit Champagnerkraut

Spitzle Pfanne mit Gemiise und Pilzen

Poulet Curry mit Gemiise und Kriuterreis

Gebratenes Doradenfilet* auf geschmortem Kiirbis-Karottengemiise
Friihlingsrollen mit Koriander und Sweet Chili

Desserts

Frisch geschnittene saisonale Friichte
Griintee Panna Cotta mit Mango

Brot- und Butterpudding mit Winteripfeln
Dorrbirnenkiichlein mit Créme Gruyére
Key Lime Pie

Sauerrahmtarte mit Passionsfrucht
Tobleronemoussewiirfel

Schokoladen Cake Pops

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

MENU VORSCHLAGE

I Gemischte Blattsalate mit Chicoreé¢, Orangentilets, Fenchel und Granatapfel
Kriuter-marinierter Schweinriicken, Shiitake Pilzsalat, Frithlingslauch, Peperoncini
Gebratene Crevetten auf Lauchsalat mit Mango und Sesam
Gerstensalat mit Kiirbis, Apfel, Pinienkernen und Fenchel

Biindner Gerstensuppe

Geschmorte Rindsschulter mit Rotkohl und Kriuterpiiree
Gebratenes Saiblingsfilet* mit Champagnerkraut
Spitzle Pfanne mit Gemiise und Pilzen

Frisch geschnittene saisonale Friichte
Sauerrahmtarte mit Passionsfrucht
Schokoladen Cake Pops

Dorrbirnenkiichlein mit Créme Gruyére

CHEF 65 pro Person

II Rucolasalat mit Feta, Oliven, Paprika und Crottons
Baharat-gewiirztes Rindfleisch, Mini Lattich, Tomate, Koriander, Joghurtdip
Rauchlachssalat mit Chicoreé, Birne, Kartoffel und Orange
Spinat-Paprikaquiche mit Ziegenkise

Kartoffel-Lauchcrémesuppe mit CroGtons

Poulet Curry mit Gemiise und Kriuterreis
Gebratenes Doradenfilet* auf geschmortem Kiirbis-Karottengemiise
Friihlingsrollen mit Koriander und Sweet Chili

Frisch geschnittene saisonale Friichte
Cranberry Cheesecake
Kokos-Chiapudding mit Granatapfel
Nuss-Nougatschnitte

CHEF 70 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

111 Niisslisalat mit Speck, Ei und Crottons
Gebratene Pouletbrust mit Khaki-Ananaschutney und Kochbanane
Pulled Zander* mit roter Bete und Dillschmand
Orzo Pasta Salat mit mediterranem Gemiise und Mozzarella

Karotten-Ingwersuppe mit Rostzwiebeln

Gegrillter Rinderriicken mit Peperoni-Pilzgemiise und Triiftelpolenta
Gebratenes Doradentfilet* auf geschmortem Kiirbis-Karottengemiise
KichererbsenragotQt mit Tomate, Koriander, Minze, Gemiise und Okra

Frisch geschnittene saisonale Friichte

Brot- und Butterpudding mit Winteripteln
Mango Lassi mit Kokoskiichlein
Mandarinen Tiramisu

Pistazien Financier

CHF 80 pro Person

* FAO Zone (Fangzonen)

Zander aus Schweizer Gewissern
Saibling 27
Dorade 27/34/37

FLEISCH DEKLARATION

Schwein CH

Rind CH / CAN*
Kalb CH

Poulet CH / FR
Ente FR

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

- Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiihen nur Fische und
Meeresfriichte aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, missen die Menus
mindestens eine Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von
CHF 10.- pro Person, fiir die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwsSt.

E

&

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

LIVE COOKING STATIONS
(ab 20 Personen)

III

v

VI

VII

Risotto
Rande, Kriuter, gebratene Dorade*, Kresse

CHEF 28 pro Person

Zander*
In der Folie gegart mit Krauterpiiree und Chorizo-Rahmwirz

CHEF 30 pro Person

Raclette
Neue Kartofteln, Gewtirzgurken, Silberzwiebeln und Holzofenbrot

CHF 25 pro Person

Kalbs Rib Eye im Ganzen mit Kriutern mariniert
Wurzelgemiise, Kartoftel-Chorizoptiree, R otweinsauce

CHEF 32 pro Person

Brotzeit Apero auf dem grossen Holzbrett
Schweizer Trockenfleisch, Wiirste und Kise, Birnenbrot
Mariniertes Gemtuse und Holzofenbrot

CHF 25 pro Person

Flambierter Kaiserschmarren
Apfelkompott und Vanilleglacé

CHEF 18 pro Person

,,Schokoladenfondue*

Grand Cru Zartbitterschokolade

Verschiedene Friichte, Marshmallows, Cookies und Pralinen
Zum Dippen

CHEF 13 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



PARK HYATT ZURICH™

KALTE KOSTLICHKEITEN Pro Stiick in CHF
Gebeizter Wittling, Goji-Mangochutney und Tamarine 5.50
Kinglas Lachs mit Ponzu Zwiebeln 6.50
Thunfischtartar mit Wasabi 6.50
Kisequiche 4.50
Téte de Moine mit Urwaldschinken und Cornichons 4.50
Orzo Pasta Salat mit mediterranem Gemiise und Mozzarella 5.00
Konfierter Rindswiirfel mit BBQ Sauce und R 6stzwiebeln 6.50
Gerstensalat mit Kiirbis, Apfel, Pinienkernen und Fenchel 5.50
‘Wrap mit Pulled Zander*, rote Bete und Dillschmand 6.50
Gebratene Pouletbrust, Tamarillo-Ananaschutney und Kochbanane 5.50

Kriuter-marinierter Schweinerticken, Shiitake Pilzsalat, Friihlingslauch, Peperoncini  6.50

Franzosischer Kaviar mit Blinis und Sauerrahm 9.50

Entenrilette mit Graubrot und Aptel 6.50

Tartelette mit Spinat, Paprika und Ziegenkise 5.50
EVENTS

Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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WARME KOSTLICHKEITEN Pro Stiick in CHF
Gebratene Black Tiger Crevette, Siisskartoftel, rote Zwiebel, Sesam-Chili Sauce 9
Bratapfel-Sellerieschaumsuppe mit gebackenem Friichtebrot 5
Mini Chili Wurst mit Senf 7
Gebratene Entenstopfleber mit Apfel-Zwiebelrelish und Rotwein 8.50
Papet Vaudoise mit Kartoftel-Lauchragott 8.50
Geschmorter Kalbsnacken mit Triffelpiiree und Gemdisejus 9
Short Rib Ravioli mit Smokey BBQ Jus 8.50
Zander* im Speckmantel, Pastasotto mit Parmesan 8
Kalbsgeschnetzeltes mit R dsti 9
Raclette mit neuen Kartofteln, Silberzwiebeln und Gewiirzgurken 7
COCKTAIL SNACKS Pro Portion in CHF
Gemischte Nisse und Kerne mit R osinen 8
Gemdtse Crudités mit Cocktaildip 12
Grissini mit Gemiisedip 12
Kartoftelchips 10
EVENTS

Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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SUSSE SNACKS Pro Stiick in CHF
Key Lime Pie mit Passionsfrucht 4.50
Schokoladen Cakepop mit Cranberry Marshmellow 4
Sauerrahmkdichlein mit Winteraptel 4.50
Mascarponecreme mit Kaffeebiskuit und Amarettogelee 5

Mango Lassi mit Kokosnuss 5

* FAO Zone (Fangzonen)
Dorade 27/34/37
Zander aus Schweizer Gewissern

FLEISCH DEKLARATION

Poulet CH / FR
Schwein CH

Rind CH / CAN*
Ente FR

Kalb CH

Ochse CH

Reh A

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungsférderern erzeugt worden sein.

- Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiihen nur Fische und Meeresfriichte
aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, miissen die Menus mindestens eine
Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von CHF 10.- pro Person, flir
die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

Manag,

5
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EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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VEGETARISCHE MENUS

MENU

I Avocado-Orangensalat mit Rucola und Crostini
Pilz Stroganoft mit Cornichons, Paprika und Kriuterreis
Passionsfruchttarte, Kokos-Marshmellow und Granatapfel

CHF 60 pro Person

11 Karamellisierter Ziegenkdse mit Brioche und Tamarillo-Ananaschutney
Gebackener Hallumi auf Gemdiserisotto und Rucola
Key Lime Parfait mit Papaya und Mandelkrokant

CHEF 70 pro Person

I11 Ofen Siisskartoffel mit Feta und Granatapfel
Karotten-Ingwersuppe mit CroGtons
Spinat-Kriuter Gerstotto mit Parmesan und Gemdtise Pakoras
Frisch geschnittene saisonale Friichte mit Zitronensorbet

CHF 80 pro Person

- Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten, miissen die Menus mindestens eine Woche
vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von CHF 10.- pro Person, fiir die
anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwSt.

| B5H

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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Lin

HOCHZEITSMENUS

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020

WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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PARK HYATT ZURICH™

HOCHZEITSMENUS

Konigskrabbe im Reisblatt mit Koriander, Limone und Sesamvinaigrette
Steinpilzraviolo auf Schalotten-Lauchgemiise und Portweinschaum
Gegrilltes Rindsfilet mit Kriuterrisotto, glaciertem Gemiise und Portweinjus
Tobleroneschnitte mit Ananas-Johannisbeerragott und Honig-Sesamglace

CHF 100 pro Person

Saltimbocca Roulade vom Freilandpoulet mit Peperonata, Hummer mit
Cocktailsauce und Kefen, Pilztatar mit karamellisiertem Ziegenkise und Kresse

Gebratene Wachtelbrust mit Vanille-Erbsenrisotto und Curryschaum
Kriuter mariniertes Bisonfilet mit Parmesangnocchi, Sommergemtise und Thymianjus
Variation von der Bolivia Grand Cru Schokolade

CHF 110 pro Person

Kurz gebratenes Rindstatar mit Spargel-Eivinaigrette und buntem Salat
Gebratener Wolfsbarsch mit Basilikumgemiise und Honig-Aceto-R eduktion

Gegrilltes Kalbsfilet mit halbem Hummerschwanz,
Kartoffelptiree mit Frithlingslauch und Chili, Baby Spargel

Topfen-Passionsfruchtauflauf mit Sommerbeeren und Doppelrahmglace

CHF 120 pro Person

EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com
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FLEISCH DEKLARATION

Rind CAN~*
Kalb CH
Kaninchen HU
Ente FR
‘Wachtel FR
Bison CAN*

*Kann mit antimikrobiellen und hormonellen Leistungstorderern erzeugt worden sein.

= Da wir ausschliesslich mit frischen Produkten arbeiten und uns bemiihen nur Fische und
Meeresfriichte aus kontrollierter Fischerei oder nachhaltigen Zuchten anzubieten, miissen die Menus
mindestens eine Woche vor dem Anlass bestitigt sein. Ansonsten erheben wir einen Zuschlag von
CHEF 10.- pro Person, flir die anfallenden Extrakosten.

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inklusive Service und der gesetzlichen MwsSt.
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EVENTS
Januar / Februar / Mirz 2018
TELEPHONE +41 43 883 1021 FACSIMILE +41 43 883 1020
WEBSITE zurich.park.hyatt.com



