
 

 

 

 

 
Genuss in historischem Ambiente. 
 
Exklusive Gastfreundschaft und kulinarische Höhenflüge an bester Lage. 
 
  



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

Das Zunfthaus zur Saffran 
begrüsst Sie ganz herzlich. 
 
Das dreistöckige Zunfthaus zur Saffran wurde im 18. Jahrhundert erbaut und ist bis heute in 
seiner ursprünglichen Form erhalten. Die historischen Räumlichkeiten mitten in Zürich 
bilden einen aussergewöhnlichen Rahmen für Apéros, Geburtstage, Hochzeiten, 
Geschäftsessen, Bankette, Lesungen, Auktionen und Ausstellungen. 
 
Für 10 bis 250 Gäste gestalten wir Ihren Anlass von der Dekoration über die Menu- und 
Weinempfehlung bis hin zur benötigten Technik. 

 
 
 
 
  



 

 

 
 
 
 

 
Stilvolle Räume mit 
grandioser Geschichte. 
 
Grosser Zunftsaal 

Im grosszügigen Saal im ersten Obergeschoss, von den Zünftern auchliebevoll Stube 
genannt, eröffnet eine grosse Fensterfront den Blick auf das gegenüberliegende Rathaus  
und das Limmatquai. Die Nussbaumdecke im Stil der Régence verleiht dem Saal ein 
herrschaftliches Ambiente. 
 
 
Kleiner Zunftsaal 

Mit seiner originellen Wandtäfelung, dem historischen Kachelofen und der Stuckaturdecke 
bietet der Raum im zweiten Obergeschoss den perfekten Rahmen für private und 
geschäftliche Treffen, Feiern und mehr. 
 
 
Saal zur Weissen Rose 

Der Saal im zweiten Obergeschoss ist geprägt von imposanten Nussbaumschränken, in 
denen sich die Schätze der Zunft verbergen. Als Blickfang im Raum dient der historische 
Kachelofen. 
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Feinste Kulinarik,  
nachhaltig serviert.  
 
Das Zunfthaus zur Saffran verwöhnt seine Gäste mit feinster Kochkunst und saisonalen 
Produkten, immer frisch zubereitet und mit Freude serviert. Die Karte lockt mit klassischen 
Zürcher Gerichten wie dem «Züri Gschnätzlets», Traditionellem aus der Zunftkultur und 
Eigenkompositionen aus der klassischen Küche. Sämtliche Gerichte kreiert das Küchenteam 
nach eigenen Rezepten. 
 
In unserer Weinkarte finden Sie auserlesene Tropfen aus der Schweiz und Europa. 
Nachhaltigkeit liegt uns am Herzen, denn rund ein Drittel der globalen Umweltbelastung 
wird durch die Produktion von Nahrungsmitteln verursacht. Wer wie wir dafür lebt, Anlässe 
nach allen Regeln der Kunst zu gestalten, kümmert sich auch um die Nachhaltigkeit seines 
Schaffens und Handelns. 
Nach intensiver Prüfung durch die ausgewiesenen Nachhaltigkeitsfachleute vom FAMAB 
Verband Direkte Wirtschaftskommunikation e.V. wurde das Zunfthaus zur Saffran mit der 
Nachhaltigkeits-Zertifizierung «Sustainable Company» ausgezeichnet. Wir engagieren uns 
zudem für kleine Produzenten und zertifizierte Produkte von Fairtrade Max Havelaar. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  



 

 

 

 

 

 
Tagung im Zunfthaus all-inclusive.  
 
Unsere vielseitigen Räumlichkeiten eignen sich geradezu ideal für die Durchführung von 
Tagungen und Seminaren. Sie können sich voll auf die Inhalte und Ihre Gäste konzentrieren, 
während wir uns um die Infrastruktur kümmern und für das kulinarische 
Verwöhnprogramm zuständig sind. Im Seminar-Paket inbegriffen sind:  
 
Saalmiete, Einrichtung und Technik  
Bestuhlung gemäss Vorgaben, WLAN, Beamer, Laptop, Leinwand, Flipchart, Seminarbox und 
Rednerpult.  
 
Zwischenverpflegung  
Kaffeepause am Morgen mit Buttergipfel  
Kaffeepause am Nachmittag mit Schokoladenkuchen und frischen Früchten  
Wasser in Glasflaschen, Apfelsaft, Kaffee, Tee  
 
Mittagessen  
Stehlunch mit 4 Gängen inklusive nicht-alkoholische Getränke  
Pro Person: CHF 118.–  

 
Das Zunfthaus all-inclusive gibt es ab 20 Personen 
 
  



 

 

 
 
 

 
Zum Frühstück ins Zunfthaus.  
 
Auf dem Tisch  
Mineralwasser in Glasflaschen  
Orangensaft in Glaskaraffen  
Verschiedene Brotsorten  
(Ofenfrische Gipfeli, Brioches und dunkles Brot)  
Butter, Honig und Konfitüre  
 
Vom Service aufgetragen  
Kaffee, Tee  
 
Frisch am Tisch  
Platte mit 2 Sorten Frühstückskäse und 2-3 Sorten Aufschnitt  
Hausgemachtes Birchermüesli  
Frische aufgeschnittene Früchte  
Früchte- und Naturjoghurt  
 
Kosten  
Pro Gast berechnen wir eine Frühstücks-Pauschale von CHF 55.–  

 
Frühstück servieren wir auf Bestellung ab 20 Personen. 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 

 

 
Die ganze GAMMA Gruppe.  
 
Spielfreude zeigt sich, wenn aus einem kleinen Comestibles Laden eine grossartige Gruppe 
wird.  
Aus Leidenschaft zur Gastfreundschaft entstand die GAMMA Gruppe.  
 

GAMMACATERING in Hünenberg, das Zunfthaus zur Saffran und das Clubrestaurant HAUTE 
in Zürich sowie das jüngst eröffnete Theater Casino Zug zeigen eindrücklich, dass herzhafte 
Gastlichkeit mehr denn je gefragt ist. 
 

 
 


